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文：ゆーじ（山田 雄司）　早来町（現・安平町早来）出身。2001年より、千歳アイヌ文化伝承保存会会員。
千歳市のアイヌ語講座で講師を担当。妻は新冠町出身でアイヌ神謡・民謡を唄うスズサップノ良子。
問い合わせ／千歳アイヌ文化伝承保存会　TEL0123-23-4964

ま
い
に
ち
が

び
よ
り

ゆーじの

チ
ャ
シ
に
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い
て
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チ
ャ
シ
と
い
う
と「
砦
」と
い
う
イ

メ
ー
ジ
を
持
つ
方
が
多
い
と
思
い
ま

す
。間
違
い
で
は
な
い
の
で
す
が『
ア

イ
ヌ
文
化
史
辞
典
』を
参
照
す
る
と

本
来
は
祭
事
を
行
う
た
め
、特
に
高

所
に
設
け
ら
れ
た
神
聖
な
場
所
で

あ
っ
た
と
い
う
知
里
真
志
保
ら
の
論

が
紹
介
さ
れ
て
い
ま
す
。や
が
て
コ

タ
ン
間
の
抗
争
、さ
ら
に
は
和
人
と

の
戦
い
の
た
め
の
砦
と
し
て
チ
ャ
シ

は
存
在
し
ま
す
。あ
く
ま
で
自
然
の

中
に
作
ら
れ
た
壕
を
基
本
と
し
ま
す

が
、そ
の
跡
は
全
道
各
地
に
あ
り
ま

す
。千
歳
市
で
は
千
歳
神
社
の
場
所

が
チ
ャ
シ
で
あ
っ
た
と
言
わ
れ
、フ
レ

ト
ヒ
チ
ャ
シ(

フ
レ
＝
赤
い
、ト
イ
＝

土
）跡
の
石
碑
が
建
て
ら
れ
て
い
ま

す
。
チ
ャ
シ
は
伝
承
で
そ
の
コ
タ
ン

の
様
相
が
よ
く
見
え
る
場
所
に
作
ら

れ
た
と
あ
り
ま
す
が
、千
歳
神
社
の

境
内
か
ら
望
む
千
歳
は
ま
さ
に
チ
ャ

シ
の
条
件
を
完
全
に
満
た
し
て
い
ま

す
。

　
千
歳
か
ら
車
で
40
分
程
の
厚
真

町
に
は
世
界
最
古
の
チ
ャ
シ
跡
が
あ

り
ま
す
。上
幌
内
モ
イ
遺
跡
に
あ
る

チ
ャ
シ
の
源
流
に
あ
た
る
遺
跡
は
11

世
紀
の
も
の
。ヲ
チ
ャ
セ
ナ
イ
チ
ャ

シ
跡
は
最
古
の
チ
ャ
シ
跡
で
13
世
紀

の
も
の
と
み
ら
れ
て
い
ま
す
。
今
ま

で
紹
介
し
た
の
が
あ
く
ま
で「
跡
」で

あ
る
の
に
対
し
て
、同
じ
厚
真
町
に

あ
る
桜
丘
チ
ャ
シ
跡
は
ほ
ぼ
現
存
し

て
い
る
チ
ャ
シ
で
す
。

　
先
月
、厚
真
町
教
育
委
員
会
主
催

の「
桜
丘
チ
ャ
シ
跡
と
ア
イ
ヌ
民
族

の
歴
史
ツ
ア
ー
」に
参
加
し
、実
際
に

桜
丘
チ
ャ
シ
に
向
か
い
ま
し
た
。木

が
生
い
茂
っ
た
小
高
い
丘
を
実
際
に

登
っ
て
、こ
の
目
で
チ
ャ
シ
を
確
か
め

ら
れ
る
！
と
こ
ろ
が
残
念
な
こ
と
に

チ
ャ
シ
の
そ
ば
ま
で
バ
ス
で
来
ま
し

た
が
、
丘
を
登
っ
て
チ
ャ
シ
の
見
学

は
中
止
に
。理
由
は
そ
の
二
日
前
に

近
く
に
熊
が
現
れ
た
と
の
こ
と
。ま

た
い
ず
れ
チ
ャ
シ
を
見
る
こ
と
を
楽

し
み
に
、今
は
キ
ム
ン
カ
ム
イ(

ヒ
グ

マ)

に
オ
リ
パ
ク
し
て
そ
の
場
を
去
り

ま
し
た
。

コタン……村、集落、人々の住む地域 オリパㇰ……敬意を払う、かしこまる

単語のおさらい

もっとお酒が楽しくなる!

ソムリエろまねの酒味酒好
【22杯目】テキーラってどんなお酒？

こんにちは、ソムリエのろまねです。みなさんは、テキーラを飲みま
すか？カクテルでおなじみのテキーラですが、飲む機会は少ないの
ではないでしょうか？そんなテキーラですが。日本では近年、テキ
ーラの輸入量が増え、消費量も増加しているのです。これは、テキ
ーラブームの到来なのでしょうか？

しゅみしゅこう

「テキーラ」とはどこのお酒？
　テキーラは、メキシコ生まれ。テキーラという名前は、メキシコ中部ハリスコ州の「テ
キーラ」という地域名に由来しています。ブルーアガベ（リュウゼツラン）を原料とした蒸
溜酒で、アルコール度数は約40%。18世紀半ばに起きた山火事で、焼け焦げたリュウゼ
ツランから甘い芳香が漂っていて、これを蒸溜したのが起源とされています。

テキーラブーム到来！？
　カクテルやショットで一気飲みするパーティードリンクとしての消費が中心でしたが、
日本テキーラ協会の活動やイベント、テキーラの取扱店舗の増加などにより「日常的に
あるお酒」へと変化しました。飲食業界においても人気は急増しており、バーではウイス
キーのように銘柄を指定して飲むスタイルが増え、都内の高級寿司店では寿司にテキー
ラをペアリングするところも出てきています。

テキーラにも様々なタイプがある
　まず原料の使用割合によってふたつに分類され、アガベ100%のものは「プレミアムテ
キーラ」、アガベを51%以上使用したスタンダードタイプは「ミクストテキーラ」と呼ばれ
ます。そして、蒸溜後に樽熟成をせず瓶詰めする無色透明な「シルバー」とシルバーに樽
熟成したものをブレンドした琥珀色の「ゴールド」に分類され、1年以内の樽熟成のものは
「レポサド」、1年以上樽熟成したものは「アネホ」、3年以上樽熟成したものは「エクスト
ラ・アネホ」と呼ばれます。

ろまね
の

お気に入り

HERRADURA ANEJO
生産国：メキシコ 
生産者：エラドゥーラ
アルコール度数：40％

内容量：720ml
価格：6,083円（税込）

ホワイトオークの樽で25カ月熟成させたプレミアムテキーラ。ダークアンバーの色
合いと上品な香り、なめらかな後味が印象的。ボトルにデザインされた幸運のシン
ボル「蹄鉄（エラドゥーラ）」もおしゃれ。

エラドゥーラ アネホ

※2024年11月6日現在


